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Nya smaktester visar vilka
produkter som ar godast

Vilken korv ar godast pa grillen och vilka chips ska man kopa till fredagsmyset? Detta har
TasteWorthy svaret pa - efter att 6ver 200 oberoende testare har tyckt till.

TasteWorthy &ar en ny oberoende testplattform specialiserad pa sensoriska* smaktester som kombinerar
den senaste sensorikforskningen med bedémningar fran hela Sverige. Undersdkningarna utfors av utvalda
testpaneler bestaende av hundratals konsumenter eller smakexperter som kockar och sommelierer.

- Vart mal ér att demokratisera "god smak” genom att anvanda den senaste forskningen for att guida konsumen-
ter till battre smakupplevelser. Traditionella smaktester baseras oftast pa en liten testpanel, men med
TasteWorthy genomfér vi vetenskapliga smaktester med en stor och diversifierad undersékningsgrupp. Det gér
att konsumenterna kan lita pa att vara testvinnare verkligen ar de bésta, sdger smakforskaren Johan Swahn,
medgrundare av TasteWorthy.

Smaktester man kan lita pa

Produkterna jamfors iblindtester dar pris, férpackning och varumarke ar okanda fér testpersonerna.
Testerna anvander sensorisk metodik, statistisk analys och viktning for att pa ett objektivt satt analysera
matprodukter inom diverse produktkategorier. Efter utférd undersékning far de tre basta produkterna
utmarkelsen TasteWorthy och slutkonsumenten far en trovardig och transparent tjanst att lita pa.

Grillsdsongen ar smaksakrad
Just nu testar TasteWorthy grillsisongen med ett antal tester for att ta grillningen till nésta niva. Vilket grillat
ochtillbehor ar egentligen godast?

Nya konsumenttester utfors manadsvis. Tillgang till testerna ar gratis och finns pa sajten tasteworthy.se. Dar
kan du tillexempel Idsa om vilka vegetariska hamburgare, vilken senap, tortillabrdd, korv och ost som blivit
smakfavoriter och fatt utmarkelsen.

*Sensorik &r en vetenskaplig disciplin som mater hur manniskor upplever mat genom syn, horsel, kénsel, doft och smak.

Om Johan Swahn

Doktor och forskare inom sensorik och marknadsféring vid Restaurang- och hotellhégskolani Grythyttan, vid Orebro universitet.
Johan har ett forflutetinom ICA-koncernen dar han ansvarade for sensorisk marknadsféring. Johan har &ven en bakgrund som
kock dér han har arbetat pa den trestjarniga Michelin-restaurangen The Fat Duck samt tavliat som kock i bade OS och VM. Han
har aven gastat TV4-Morgon och synts i media kopplat till forskning och smak.
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